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POSTRE
PRECIO

UNITARIO
PEDIDO
MÍNIMO

mini suspiros 0,25$ 50 unidades
12,5$

polvorosas 0,25$ 50 unidades
12,5$

Mini galletas choco chips 0,5$ 24 unidades
12$

mini galletas 
choco choco 0,5$ 24 unidades

12$

alfajores 0,75$ 24 unidades
18$

mini brownie 0,75$ 24 unidades
18$

mini pavlova 1$ 12 unidades
12$

LÍNEA CLÁSICA



FOTO POSTRE
PRECIO

UNITARIO
PEDIDO
MÍNIMO


 Manzana
sarrapia 1.5$

12 unidades
18$









Manzana
gold 



2$ 12 unidades

24$






Selva
negra 



2$ 12 unidades

24$


 TIramisú 2$ 12 unidades
24$


 Parchita 1,5$ 12 unidades
18$


 Cheesecake 
 guayaba/parchita /

frutos rojos
1,5$ 12 unidades

18$

LÍNEA PREMIUM



FOTO POSTRE
PRECIO

UNITARIO
PEDIDO
MÍNIMO


 Saca el
pecho 1.5$ 12 unidades

18$


 tres leches 2$ 12 unidades
18$


 Manaca
domo 2$ 12 unidades

24$


 Sabaneta 1,5$ 12 unidades
18$


 Limón petit 2$ 12 unidades
18$


 Miramar 1,5$ 12 unidades
18$


 triple
chocolate 1,5$ 12 unidades

18$



FOTO POSTRE
PRECIO

UNITARIO
PEDIDO
MÍNIMO



Mini

tartaleta
de choco

merey 
1,5$ 12 unidades

18$



Mini

tartaleta
de frutos

rojos
1,5$ 12 unidades

18$


 Mini
copoazú 2$ 12 unidades

24$


 Crujiente
de parchita 1$ 12 unidades

12$


 mini coco 2$ 12 unidades
24$


 mini
pistacho 2,5$ 12 unidades

30$

LÍNEA PREMIUM



SNICKERS TÚPIRO TRIPLE CHOCOLATE PARCHITA

Ganache de chocolate
con leche, centro de

caramelo y maní

Ganache de túpiro,
mermelada de túpiro con

hormiga limoneras del
Amazonas

Ganache de chocolate oscuro,
ganache de chocolate con

leche y ganache de chosolate
blanco

Ganache de Parchita con
mermelada de parchita

maní frutos rojos festivalorange

Ganache de ron Orange
Santa Teresa con

caramelo de naranja

Ganache de maní, centro
de praline de maní y maní

troceado

Ganache de frutos rojos
con mermelada de frutos

rojos

Ganache de frescolita,
centro de geleé de

frescolita

dulce de leche copoazú caramelo salado café caramelo

Ganache de chocolate
gold, centro de dulce de

leche

Ganache de café con
caramelo de sarapia

Ganache de chocoazú
con mermelada de

copoazú

Ganache de caramelo,
centro de caramelo fluido

y sal en escamas

oreo

Ganache de oreo con
trozos de galleta oreo

tamarindo

Ganache de tamarindo
con una reducción de

tamarindo

toronja limón

brownie

Ganache de caramelo, en
el centro un trocito de

brownie 

baileys pistacho

Ganache de Baileys Ganache de Pistacho 

Ganache de toronja con
geleé de toronja

Ganache de limón
reducción de limón y

galleta troceada 

MACARONS

COLORES PERSONALIZADOS A PARTIR DE 50 UNIDADES
DETALLES (LETRAS/COLORES PERSONALIZADOS) 0,5$ EXTRA POR UNIDAD




PRECIO
UNITARIO

 1,5$



CAKE

Chocolate Dripping
Bizcocho de chocolate con crema pastelera de

chocolate y crema rusa de Chocolate.

10 personas 45$
20 personas 55$
30 personas 65$

Frutos Rojos
Bizcocho de vainilla con relleno de frutos rojos,

reducción de frutos rojos, confitura de fresa y crema
rusa de Chocolate blanco.

10 personas 45$
20 personas 55$
30 personas 65$

Limón y Arándanos
Bizcocho de vainilla con limón, lemon curd, compota

de arándanos y crema rusa de chocolate blanco.

10 personas 55$
20 personas 70$
30 personas 85$

Snicker
Bizcocho de chocolate con crema pastelera de chocolate
y en el centro tiene caramelo fluido y maní, crema rusa de

Chocolate.

10 personas 55$
20 personas 70$
30 personas 85$

Zanahoria
Bizcocho de Zanahoria más relleno de frostin de queso

crema con crema rusa de vainilla y nueces.

10 personas 55$
20 personas 70$
30 personas 85$

Gold
Bizcocho de vainilla, con pastelera de arequipe,

adicionalmente con una capa interna de arequipe y crema
pastelera, galleta choco-gold y nueces troceadas.

10 personas 75$
20 personas 90$
30 personas 105$

EFECTO  TERCIOPELO   +7$
DETALLES EN PAPEL DE ARROZ +7$
DETALLES EN  FONDANT +10 A 45$



DEGUSTACIONES

catalogo 2022

UNA TARDE DE POSTRES CON LA
PERSONA QUE AMAS

AUNQUE NO HAY UN TEMPO ESTÁNDAR PARA
REALIZAR ÉSTA ACTIVIDAD, LO MÁS ACONSEJABLE ES

DISPONER DE 1  HORA / 1  HORA 30 MINUTOS



degustación básica
incluye: 

toda la línea clásica
20 petit de la línea premium

café o té
agua

para 2 personas 45$ 
persona adicional 10$

degustación básica
incluye: 

toda la línea clásica
toda la línea premium

6 macarons
box degustación de cake

café o té
agua

para 2 personas 85$
persona adicional 20$

box degustación cake
6 sabores de cake 10 $

box degustación macarons
24 macarons 36$



CONTACTANOS

catalogo 2022

04126334771
04248962032

CATERING.AZUPASTELERIA@GMAIL.COM
PASTELERIAAZU@GMAIL.COM

AZUPASTEELRIA

QUINTA AZÚ, CALLE MADRID, LAS
MERCEDES, CARACAS.

CALLE MANZANA Z, EL VIÑEDO, VALENCIA,
CARABOBO.

WWW.AZUPASTELERIA.COM


